
ENVIE DE SALÉ...
Servi au poids dans une coupelle. 
Prix indicatif au 50g.

Cacahuètes ................................................... 0,65 €

Pistaches ........................................................... 1,55 €

Bretzel ................................................................. 1,20 €

Noix de cajou  .............................................. 1,55 €

Mélange étudiant ................................... 1,00 €

OU DE SUCRÉ ?
Servi au poids dans une coupelle. 
Prix indicatif au 50g.

Biscuit Kignon ............................................ 1,30 €
Choco noisette ou Tout choco

Biscuit Caramel ........................................... 1,15 €

Biscuit Citron ................................................ 1,20 €

Biscuit Choco noisettes ..................... 1,30 €

Biscuit Choco chataigne ................... 1,35 €

BOISSONS CHAUDES

Café expresso  ............................................  1,50 €

Thé / tisane / rooïbos  ........................  2,00 €

SERVICE AU COMPTOIR !
Prix en € TTC service compris. Tous nos produits sont issus de l’agriculture biologique. 

 Liste des allergènes disponible sur demande.
La vente d’alcool est interdite aux mineurs de moins de 18 ans.  

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

LES SOFTS

Meuh Cola 25 cl ........................................ 3,00 €

Ginger beer 25cl  ....................................  3,30 €

Simply Infusion 33 cl ..........................  3,30 € 
Detox, relaxante ou énergisante

Limonade artisanale 25 cl  ..............  2,50 € 

Diabolo grenadine  25 cl ...............  2,80 €
Sirop 25 cl ........................................................  1,50 € 
Menthe, citron, grenadine ou fraise

Jus de fruits 25 cl ...................................  2,50 € 
Orange ou pomme
Thé glacé 25 cl ...........................................  1,50 € 

LES VINS 
Domaine Landron Chartier 
Au verre de 12 cl

Vin rouge Esprit Détente ..............  3,00 € 
AOC Côteaux d’Ancenis - 100% Gamay

Vin rosé Esprit Détente ...................  3,00 € 
Coteaux d’Ancenis rosé - 100% Gamay

Vin rouge Clairmont ..........................  2,80 € 
IGP Val de Loire - 100% Cabernet Franc

Vin blanc Melon B. ...............................  3,50 €
Muscadet Coteaux de la Loire Contrôlée 
100% Melon de Bourgogne

Vin blanc Folle Blanche ..................  3,50 €
Gros Plant du Pays Nantais 
100% Folle Blanche

Muscadet .......................................................  2,80 €
Muscadet des Coteaux de la Loire
100% Melon de Bourgogne



LES BIÈRES

LE BRASSEUR EN ERDRE

3,80 €

En bouteille de 33 cl

BLONDE

5.2%  |  Légère et désaltérante
Bière de fermentation basse finement 
maltée et houblonnée, légère et 
désaltérante.

BLONDE CITRON BASILIC

5,2%  |  Végétale et rafraîchissante
Le basilic frais utilisé en infusion à la fin du 
processus de fabrication apporte à cette 
blonde une note végétale et rafraîchissante.

BLANCHE À LA SAUGE

4,7%  |  Herbacée et fruitée

La sauge apporte à cette bière blanche une 
note végétale et fruitée.

IPA

6%  |  Intense et houblonnée
Indian Pale Ale : Bière Anglaise du 19e 
siècle, produite par une brasserie sur le 
quai des Indes, fortement houblonnée 
pour supporter les voyages en bateau 
jusqu’aux Indes Britanniques. Le houblon 
est à l’honneur avec ses 4 houblonnages 
pendant le processus de fabrication, et un 
houblonnage à froid en fin de fermentation, 
qui donne à cette bière des notes 
d’agrumes et de fruits exotiques, et une 
amertume intense.

AMBRÉE

6,7%  |  Ronde et caramélisée
L’utilisation de malts caramélisés lui 
donnent une couleur ambrée à rousse ainsi 
que la rondeur. La puissance alcoolique est 
atténuée par la douceur du seigle et une 
amertume légère.

BRUNE AU GRUE DE CACAO

5,2%  |  Gourmande et chocolatée
L’amertume du chocolat se mêle aux notes 
de torréfaction et de café froid typique des 
Stouts.

TRIPLE

8,5%  |  Puissante et épicée
Puissante et ronde, c’est la bière de 
dégustation par excellence.

BIÈRE FUMÉE

5,2%  |  Grillée et boisée

Bière entre l’ambrée et la brune avec des 
notes de biscuit, de grillé, de caramel et une 
touche de fumée grâce au malt fumé au 
bois de hêtre utilisé lors de sa conception.


